
 

Filet de vedella (pebre verd, Rocafort, salsa de ceps,...) 

Mil fulls de filet de vedella i ceps 

Melós de vedella amb guarnició (Galta de vedella) 

Cabrit amb all i julivert 

Cabrit arrebossat 

Espatlles i cuixes de cabrit 

Espatlla de xai al forn 

Confit d’ànec amb seques 

Ànec amb peres o a la taronja 

Magret d’ànec amb salsa de porto 

Galtes de porc farcides de ceps 

Peus de porc farcits de botifarra negre 

Botifarra esparracada amb ceps 

Caça: Estofat de senglar o civet de cérvol 

Rap amb cloïsses 

Tronc de lluç amb salsa verda 

Orada a la planxa o al forn 

Llobarro salvatge a la planxa amb verdures 

Morro de bacallà al “Ajoarriero” 

Llenguado a la planxa o amb salsa d’ametlles 

Sarsuela de peix 

Turbot amb fregit d’alls 

Tonyina a la planxa amb carbassó i espàrrecs 

Suquet de peix (Rap, Turbot, Escòrpora, etc.) 

 

 

Escull una combinació 
de dos o tres segons per 

fer un menú per a 
celebracions o grups en 

què cadascú podrà 
escollir el seu plat. 

Segons els plats escollits 
et farem un pressupost a 

mida. 

Només vàlid per a 
celebracions i grups de 

més de 15 persones. 


