Menu

PRIMERS | SEGONS
Amanida catalana Ploma de poc a la brasa
Amanida de mongetes tendres i llagostins Xurrasco a la brasa
Amanida de tonyina escabetxada amlb ceps Cuixetes de pollastre amb bolets
Carpaccio de peu de porc amb vinagreta de tofona Conill a la cassola
Crema de ceps Anec amb peres
Faves a la catalana Peu de porc amb gambes
Trinxat amb rosta Mandonguilles amb sipia
Alberginia farcida Vedella guisada amb bolets
Canelons gratinats Calamars farcits amb pesols negres
Embotits de La Pobla (+4,40€) Xai a la brasa (+8,80€)
Favetes saltejades amb pernil i ceps (+6,60€) Entrecot de vedella (+9,90€)
Terrina de foie amb tofona (+9,90€) Botifarra esparracada amb ceps (+6,60€)
Rovellons V2 racio ... 5SS

El menuinclou 1 panera de pailgerra daigua. Preu per persona/ Cobrament per taula.

Feu-nos saber si teniu intolerancies o al-lérgies alimentaries. Si sobra menjar, tenim envasos per emportar a 1€/u.
PREUS FORA DEL MENU:
Copa de vi de la casa blanc, negre o rosat: Synera 2,20€ (ampolla 11€)/ Copa de cava Rovellats 3,30€ (ampolla 16,50€)
Refrescs i cerveses: 2,75€ / Gasosa: 2,20€

Cafe i tallat: 2,20€ / Cigald i infusid: 2,75€

POSTRES

Gotet de mousse de carbassa amib caramel de mora

Pastis de taronja, iogurt i pasta filo

Pastis de nata i trufa i gema cremada

H Pa de pessic amb codony
@calpericas 2 5,00€

L T Flam d'ou (amb nata?) IVA inclos

PERICAS —:1 = Matd de cabra (amb mel, sucre o anis?)
RESTAURANT j%%‘

des de 1856

(

Pinya natural

Celat de tres gustos, de torrd o Comtessa



